măng tre

Thời gian gần đây, nhận một số bạn nói về hiện tượng làm "giả" măng tre. Vì không hay ăn món này nên cũng không để ý, nhưng mấy ngày qua vẫn thấy nhiều bạn hỏi thực hư về việc này... Thực sự thì cũng không nắm rõ nhưng theo những hình ảnh và thông tin nhận được thì quy trình làm măng tre như sau....

1. Tập hợp những đôi đũa sử dụng một lần...









2. Cắt thành những phần nhỏ







Đây chính là nguyên liệu thô cho món măng tre đóng hộp









3. Ngâm những thanh đũa này vào rượu trong nhiều ngày...
















4. Thêm hương liệu, gia vị...

- Thêm vào ít hương liệu









- Rắc một ít thuốc muối









- Thêm một ít đường









- Đổ thêm một ít xì dầu/nước tương...










5. Đun sôi lên









6. Khi đã nguội, bỏ tất cả vào hũ để nơi mát mẻ trong một thời gian
























7. Đem ra sử dụng khi măng tre hút tất cả các nước ngâm trong hũ










Sau quy trình trên, nhìn chúng cũng chẳng khác gì so với món măng tre đóng hộp thật! Và cái này thường được trộn ăn chung với thịt...






















Món ăn đã hoàn tất


Xin nhắc lại, nguyên liệu làm ra măng tre chỉ là những chiếc đũa "dùng một lần"???









Không biết tại Việt Nam món ăn này đã xuất hiện ở những đâu? Không biết còn bao nhiêu món cũng được chế biến tương tự kiểu này? Không biết sau khi ăn bao lâu thì bắt đầu có tác hại? Triệu chứng của nó là gì?...

thực sự hy vọng những hình ảnh trên chỉ là một trò đùa chứ không có trong thực tế. Nếu có thực thì thật đáng sợ vì sức khỏe và mạng sống của chúng ta có thể bị đe dọa bất kỳ lúc nào. Mong rằng các cơ quan chức năng sớm vào cuộc và làm rõ để chúng ta đỡ hoang mang... Có lẽ trước mắt là không dám ăn đồ hộp nữa nhưng ra ngoài hàng, họ vẫn dùng đồ tươi lẫn đồ hộp thì làm sao
